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L’Hotel Berrard, a Artemare :
récit d’une dynastie culinaire

Depuis 1958, la réputa-
tion des tables de {'Ho-
tel Berrard rayonne
dans le Bufe y. Récit
d'une famiile od la gas-
troncmie, se transmet
de pére en fils.

Q uel eat e point commun
enire Aristide Briand,
Neville Chumberlain et
Molotov ? Les deux grands
conilits du XX siecle ? Cer-
tes, mais chncun dlentre eux o
sussi défeund & 'Hotel Ber
vard d'Artemare ! Et ils n'ont
pas ¢1¢ fes seuls. Trois cents
couverts le dimanche, deux
oiles au Guide Michelin ;s
e en plein conr du village,
I'Hite! est une verikable st
tution.

Vendredi 26 juillet, la salle
“eonfluenee” d'Artemare a ac-
cueilli environ 130 personnes,
venues éeouter Maurice Ber-
rurd, le neveu de Joseph Ber
rard, cuisinier aux dens &oi-
les, retracer Phistolre de cet
Chablissement prestigicux, Les
organisatenss de cetie rencon:
tre, Les amis de ia bibliothe
que d'Artemace of In Société
savante le Bugey s¢ sont ré.
jouls de cette affluence.

{ine histoire de famille
couronnée de mets

istoire de cet Glublisse-
ment prestigieus, c'esten pre-
micr fiew Louis, le bitisseur,
qui fonda I'Hbtel du comnier-
ce en 1858, qui devint plus
tazd PHitel Berrard,

Puis Joseph, son fils, su ta-
lent eulinaire exceptionned,

iy lﬂ dn l:omm. en 1911, qui Mmﬂn ylus hrd,
"Hotel Berrard, Photo Progrési2hotn KR

ami des plus grands noms de
la cuisine régionale de I'épe
que, de Fernand Point, 4 Blisa
Blane, en passant par Marie
Bourgeois et Frangois Pernol
let, assurera le prestige de
I'établissement de 1920 &
1555, Enfin Jean, son iils, lui
succédera avec talent, jus
qu'en 1981,

Au fil de son intervention,
Maurice Berard, o présenté
In réussite cet @ablissement
comme J¢ frult d'une éennan-
le convergence entre un villn.
ge attractif ot prometieur, ad-
ditionnée & une époque qui
croft au progres et qui décou-

vre les tolsirs, Suupondrez le
tout d'une famille simple et
travailleuse, el d'un métier  lu
fois convivial ¢t passionnant,
et vous aurez 'Hotel Bereard,

Que mangeait-on & la table
de I'Hdtel Barrard 7

Les menus varinient su fil
des saisons, mais la cuisine
restait foujours haute en qua:
1ité  locale par ses traditions,
bourgeoise par ses valeurs et
paysanne par ses produits,

Lénumération des visiteurs
ithastres qui ont gobité & fn coi-
sine de 'Holel Berrard & lais-
s¢ le public réveur, tout com-

Les quatre-saisons culinaires

® Printemps

Asperges du pays sauce gribiche, truites farcies auy
herbes, poulet mux morilles du Valromey, baron
dlagncau avec son coridge de légumes nowveaux
salade de dotceties et truffes, fromages printaniers ef
gondoles de fralses des bois & créme Chantiily sons & la
¢arle su printemps.

nkté
Chariot de hors-d'oeuvre variés, filet de sole Véront
que, €crevisses Brillat-Savarin, ratatouille nigoise,
cineton aux pruneais, plateny de fromages, vacherin
glacé @1 framboises du jerdin ravissent les papilles
L€,

B Automne

Anjies & cheval, sutrement dit des brochettes d'hultres
eniourées.de bacon, servies chaudes sur toast, feuille.
tés de langouste rouge, gigues de chevreuil grand
veneur, haricots verts du potager, perdreaux en char
treuse, pommes collerettes, coours de Iaftue et tous fes
fromages se savourent quand les feuitles tombent,

# Hiver

Pité chaud maison, turbotin ay [0l gos, cardons 4 le
créme, dindonneau au cfleri ¢f cstragon et pommes
Berny remplument le duvet des corps Phiver.

me les anecdotes savoureuses

qui 'y rapporient. Pour exem-
ple, e 30 avril 1942, le prodi-
pieux déeuner d'anniversaire
d'Alice Toklas, amie de Ger
trude Stein, une célthre pobte
el écrivaine américaine, 4 réu
ni une douzaine dautres por
sonnes chez Berrard. Le fes
tin, arrosé de grands vins de
Bourgogne fut de taille : aspic
de fole gras, truites en chemi-
s, pigeons braisés, pommes
allumettes, couronne
('ugnean r0), jardinibre de ca.

rottes nouveliss, oignons,
pointes d'ssperges, haricob:
verts on barquette, salade de
truffes. turte mux fraises dos

bots
L'histoire de I'Hdte! Berrard
est finalement celle dune
grande dynastie ; depuis jose-
ph 1* Yancére, joseph 1] e
pionmier, Lowls le bitisseur,
Joseph 111 le hifros et lean Fes-
thite, lni ont permis de perdu-
De notre correspondant local,
Christian MUGNIZR



